
 
  
  

Ostres de Marennes-Oléron, Louis nº2 al natural 

Huîtres de Marennes-Oléron, Louis N2 naturelles 

 

Pa de coca "La coca de Folgueroles" amb tomàquet de 

penjar 

Pain de coca à la tomate 

 

Pa de pagès de massa mare amb mantega fumada de 

"Rooftop Smokehouse" 

Pain de campagne au levain avec beurre fumé de   

"Rooftop Smokehouse" 

 

Espatlla de pernil ibèric d’aglà 100% 70gr 

Épaule de jambon Ibérique de bellota 100% 70gr 

 

Croqueta de pollastre de pagès 

Croquettes de poulet fermier 

 

Croqueta de pernil ibèric d’aglà 100% 

Croquettes de jambon 100% Ibérique 

 

Anxova del Cantàbric 00 sobre pa de coca i mantega 

fumada de "Rooftop Smokehouse" 

Anchois du Cantabrique 00 sur du pain de coca et du 

beurre fumé de "Rooftop Smokehouse" 

 

Truita de patates i ceba feta al moment 

Omelette aux pommes de terre et aux oignions faite à 

l’instant 

 

Albergínia a la graella amb stracciatella de burrata 

i vinagreta de fruits secs 

Aubergine grillée avec stracciatella de burrata et 

vinaigrette aux fruits secs 

5€/u 

      

 

 4,5€ 

 

 

 

3,5€ 

 

 

 

 

22€ 

 

 

3,5€/u 

 

 

3,5€/u 

 

 

5€/u 

 

 

 

 

9€ 

 

 

 

10€ 

 

 

 

 



  

  
  

 

 

Amanida de tomàquet Raf de temporada, ventresca de 

tonyina i ceba tendra 

Salade de tomate Raf de saison, ventrèche de thon et 

oignon nouveau 

 

Amanida de brots verds amb burrata artesana, tomàquet 

cherry Datterino, vinagreta de tomàquet sec i pistatxos 

Tartar de salmó nórdic 

Salade de pousses vertes avec burrata artisanale, 

tomate cerise Datterino, vinaigrette de tomate séché et 

pistaches 

 

Tàrtar de salmó amb crème fraîche, encurtits, caviar de 

salmó, mostassa de cervesa i oli fumat 

Tartare de saumon avec crème fraîche, cornichons, œufs 

de saumon, moutarde à la bière et huile fumée 

 

Roast beef de picaña amb maionesa de mostassa antiga, 

ruca, càpers i parmesà 

Roast beef de picaña avec mayonnaise de moutarde 

ancienne, roquette, câpres et parmesan 

 

Paccheri fresc amb salsa all'arrabbiata i formatge 

Pecorino Sardo fumat 

Paccheri frais avec sauce all'arrabbiata et fromage 

Pecorino Sarfo fumé 

 

Pèsols del Maresme amb bolets de primavera, carxofes 

del Prat, espàrrecs trigueros i ou a baixa  

Petits pois du Maresme avec champignons de printemps, 

artichauts, asperges sauvages et œuf à basse 

température 

 

 

 

 

 

16€ 

 

 

 

 

12€ 

 

 

 

 

 

 

21€ 

 

 

 

 

19€ 

 

 

 

 

16€ 

 

 

 

 

22€ 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

Llom de bacallà a baixa temperatura, crema de celeri i 

carxofes saltejades 

Filet de cabillaud cuit à basse température, crème de 

céleri et artichauts sautés 

 

Llom de turbot a la planxa i el seu suc, amb crema 

d'albergínia fumada i bolets de primavera 

Filet de turbot grillé avec son jus, crème d'aubergine 

fumée et champignins de printemps 

 

Espatlla de xai desossada a baixa temperatura amb crema de 

pastanaga rostida i la seva salsa 

Épaule d'agneau désossée à basse température avec crème de 

carotte rôtie et sa sauce 

 

Steak tartar de filet de vedella, rovell d’ou curat i 

mostassa 

Steak tartare d’aloyau, jaune d’œuf et moutarde 

 

Filet de vedella a la planxa amb parmentier de patata, 

foie i el seu suc 

Filet de bœuf grillé avec parmentier de pommes de terre, 

foie et son jus 

 

Hamburguesa de vedella madurada amb pa de brioix, ceba de 

Figueres, cogombres, formatge cheddar madurat i salsa 

americana casolana acompanyat de patates casolanes 

Hamburger de bœuf affiné avec un pain brioché, oignons de 

Figueres, cornichons, fromage cheddar vieilli et sauce 

américaine maison servi avec des frites maison 

 

Arròs amb sípia i vieires (mín. 2 pers) 

Riz à l'encre de seiche et coquilles Saint-Jacques  

 

 

 

 

 

24€ 

 

 

 

 

24€ 

 

 

 

 

21€ 

 

 

 

 

21€ 

 

 

   

25€ 

 

 

 

 

16,5€ 

 

 

 

 

 

 

23€/p.p. 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

IVA inclòs T.V.A comprís 

 

 
  

 

   

Tarta tatin amb creme fraiche a la vainilla 

Tarte tatin et sa crème fraîche à la vanille  

 

Fondant de xocolata amb salsa caramel, gelat de xocolata 

blanca torrada i blat de moro 

Fondant au chocolat avec sauce au caramel, glace au 

chocolat blanc grillé toasté et graines de maïs soufflés 

 

Cheescake artesanal (sense gluten opcional) 

Artisan cheesecake (sans gluten optional) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7,5€ 

 

 

7,5€ 

 

 

 

 

7,5€ 

 

 

7€ 

 

 

 

 

6,5€ 

 

 

 

 

 

1,8€/u 

 

 

9€ 

 

21€ 

 

 

Full cruixent amb crema de nabius i iogurt, amb fruits 

del bosc frescos 

Pâte feuilletée croustillante avec crème de myrtilles, 

yaourt et fruits des bois frais 

 

Gelats artesans Delacrem (vainilla de Madagascar, 

mandarina*, xocolata amb avellanes, xocolata*, xocolata 

blanc torrat) *vegà 

Glaces artisanales Delacrem (vanille, mandarine*, 

chocolat aux noisettes, chocolat*, chocolat blanc) *vegan 

 

 

 

 

 

 

Trufes de xocolata 

Truffes au chocolat 

 

Mini gintonic 

 

Assortit de formatges 

Assortiment de fromages 

 

 CROTTIN. Cabra. França / Chèvre. France 

 ERMESENDA D’EROLES. Vaca. Catalunya / Vache. Cat. 

 COMPTÉ. Vaca. Francia / Vache. France 

 AMETS. Oveja. País Vasco / Brevis. Pays Basque 

 STILTON. Vaca. UK / Vache. UK 

 

 


